FEUILLETES AUX CEUFS DE PAQUES
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INGREDIENTS

1 pate feuilletée

200 g de fromage rapé

4 ceufs

2 c. a soupe de persil ciselé
Sel, poivre

COMMENT FAIRE

Etalez la pate feuilletée en carré sur une plaque de four recouverte de papier sulfurisé. Mettez la au
réfrigérateur pour 30 mn..

A 15 minutes de la fin, préchauffez le four a 200°.

Sortez la pate du froid, piquez la avec une fourchette. Enfournez au four préchauffé pendant 12minutes.
Une fois la pate cuite sortie, parsemez la de fromage rapé, persil ,sel et du poivre.

Cassez les ceufs avec délicatesse sur la pate. Poivrez Iégerement les ceufs.

Enfournez de nouveau pour 15 mn environ, surveillez la cuisson des ceufs.

Sortez votre préparation et laissez refroidir quelques instants (2 mn), puis coupez en quatre. Servez
accompagnés de salade.

TUTOS GRATUITS



